—otto

taverna otto

JELOVNIK

GLAVNA JELA « RIBA

PREDJELA
Juha od luka 35 kn
Pasta s janjetinom 76 kn

(domace pappardelle s mladom janjetinom,
ljutikom, ruzmarinom i Grana Padano sirom)

Marinirane kozice i brancin 59 kn
(marinirane kozice, brancin, tortilja, rajCica,
chilli, avokado, paprika, luk, persin)

Parfe od pilece jetrice 57 kn
(je’rrico, tost, gorgonzola, bourbon visnja)

Riblji filet 133 kn
(filet brancina ili orade s bobom, koromacem,
mladim krumpirom, susenim cherry rajCicama
i karameliziranim lukom)

Tuna steak 125 kn

(tuna steak u umaku od kadulje s blitvomi
lecom )
*maksimalno srednje pecena

PRILOZI « SALATE « DODACI

. . . . Domaci przeni krumpir 30 kn
I?AI\ZST.Oq IIrpunOkl k.OZJKeTSKUTe.V.Ss kn Sezonsko povrée 35 kn
gurgifg;) flzd. imun, kozja skuta, majcina Vrtna sezonska salata 25 kn

Umacii dodaci Skn

GLAVNA JELA « MESO DESERTI
Svinjska potrbusina 95kn Kolac dana 35 kn
(sporo pecena potrbusina s kupusomi .
chillijem) Panna cotta s karamelom i

o kokicama 37 kn
Svinjska rebarca 114 kn
(grill svinjska rebarca u pikanthom umaku s Cokoladni fondant 43 kn

domacim przenim krumpirom)

Urugvajski odrezak 203 kn
(odlezani urugvajski odrezak s peCenom
paprikom, domacim przenim krumpirom i
chimichurri umakom)

Janjeci kotleti u krusti 160 kn

(ianjeci kotleti u krusti od mediteranskog bilja s

demi-glace umakom i glaziranim povréem)

(sladoled od vanilije, umak od sSumskog voca)

Sirevi 72 kn

(izbor hrvatskih sireva, susene brusnice,

Napojnica nije ukljuéena v cijenu.

Cijene su u kunama i sadrze 25% PDV-a.

Neke od nasih namirnica mogu sadrzavati ili su mogle biti u kontaktu s alergenima, pa Vas molimo da nas unaprijed obavijestite.




